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Le vigneron européen est de plus en plus a la recherche de la valorisation de son terroir par la
personnalisation de la typicité de ses produits. Dans ce contexte, il est apparu depuis longtemps que la part des
fadeurs technologiques ou humains est d'une importance capitale face aux conditions de I'envirormement
naturd. Leterroir se congruit plus qu'il ne se subit.

UNITE DE TERROIR VIiTICOLE

En raison de I'usage trés large du terme « terroir », une clarification simpose. L'acception la plus
andenne et celle du latin « territorium » ou territaire incluant une cohérence géographique, socio-économique
é juridique : il faut sans doutey voir la la base du concept d'Appellation d'Origine Controlée ; plus récemment
la sgnification populaire a entendu par terroir une région d'édaboration de produits originaux € naturels
(Carbonneau, 1995).

En analysant les composantes de I'environnement naturd, Morlat (1989) a proposé le concept de
siuence écogéopédologique avec le paysage associé, qui recouvre l'interaction « mésoclimat x sol (sous-sol) »
& sappdle désormais Unité de Terrair de Base (UTB). Divers degrés d'originalité et d'homogénéité peuvent y
@reattachés (Carbonneau 1993 a).

Nous proposons pour recouvrir I'ensemble des composantes du terme « terrair », de le dénommer
Unité de Terroir Viticole ou UTV, en y attachant le sens d'une interaction précise entre UTB, cépage,
technologies viticoles et oenologiques associées. Le niveau d'échelle est plus celui de la parcéle que celui de
I'exploitation ou de la petite région.

Lanotion de terroir est tout a fait relative : au type de produit d'abord ce qui sra développé ci-
gorés au contexte socio-économique également. La figure lillugtre différentes stuations de types de vins qui
peuvant &re soit parfaitement originaux ou indépendants, soit partagés ou confondus, soit en partie mélés ; dans
ce danig cas un efe de masse en faveur de la fraction dominante peut jouer e aboutir a un effet de
« phagocytose », ce qui renforce la dimension collective de gestion des UTV.

Lanotion deterrair doit inclure alafois les dimensions de I'espace et du temps : I'évaluation des
patentialités d'une UTB ou d'une UTV doit &rereplacée dans le contexte d'une s&rie de millésimes, tout comme
dledait I'&re dans celui de la zone macroclimatique d'appartenance. Elle doit auss désormais sinscrire dansla
perpective a long terme du changement climatique global, qui est illustré par la figure 2 montrant la tendance
au réchauffement  planétaire (sour ce Office Mondial de la M étéorologie sur la base des travaux de Jones, 1988).

CEPAGE ET TYPICITE

Il convient de rappder que, quelque soit le type de produit, le cépage (raisin de cuve ou de table)
et a labase de sa typicité. Le génotype sexprime sous I'effet des facteurs naturels, les factau-s technologiques
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modifiant ces derniers ains que les équilibres biologiques de la plante. Sur un ensemble de conditions
d'environnement, un cépage exprime ala fois des caracteresreativement constants qui le font « reconnaitre » ce
fagon trés fréquente, & des caractéres extrémement particuliers, chacune des deux catégories pouvant ére en
partie partagée avec d'autres cépages.

En conséquence, il n'y apas lieu d'opposer «vins de cépages » & «vins d'AOC » ; il convient de
diginguer : d'ime part, les stratégies qui tendent a mettre en avant les caractéres connus e universaux de
certaines variétés, celles des «vins de cépages » en catégorie vins de table effectivement ; d'autre part, les
stratégies qui visent a faire plut6t ressortir des caractéres originaux peu communs au travers des terroirs ou des
assemblages, celles des AOC, des vins de Pays, de sdections particulieres. 1l est a noter que chaque gpproche
peut relever dans une certaine mesure d'une décision individuelle ou collective.

En outre, I'apport de la variabilité des cépages est nécessaire a la satisfaction des besoinsdu
marché des vins. En fet, en France par exemple, il est possible d'identifier une douzaine de stuations
climatiques assez tranchées résultant de la combinaison des 6 zones agroclimatiques (Carbonneau, 1994) e par
certaines d'entre elles de quelques particularités topo ou mésoclimatiques ; également un ordre de gandeur
analogue pour les grands types de sols. Ceci mis ensemble au sein d'une UTB aboutit a I'existence d'une bane
centaine voire de quelques centaines d'UTB. Or le tableau 1 montre que la seule variabilité des UTB avec le
choix d'im seul cépage pour chacune, ne srait en mesure que de satisfaire le potentiel de différenciation des
vins (rouges par exemple) émanant de consommateurs aux aptitudes trés ordinaires. Le tableau 1 mantre
également qu'im dégustateur de niveau moyen pourrait percevoir quelques milliers de combinaisons sensoridles
ou de types devins (rouges par exemple).

En conclusion, il est possible d'avancer que :

- la variabilité connue des typicités d'im cépage local unique apportée par I'UTB seule est
insuffisante ;

- la variabilité apportée par I'UTV, qui est plus large du fait des cépages et des technologies, pat
satisfaire le marché potentidl.

MESO ET MICRO-ENVIRONNEMENTS

Il convient d'insster d'emblée sur la nécessité de replacer les flux des variables de
I'environnement considéré au niveau de I'UTB, d'une part dans le contexte global du macroclimat ou deszones
agroclimatiques viticoles (Carbonneau, 1994), d'autre part dans la per spective d'une série de millésimes dont les
fluctuations sont considérables (Carbonneau, 1993 b).

La mesure de ces variables « source » doit porter pour le moins sur le IH (Indice Héiathermique
du cycle végétatif de Huglin), les températures pendant la période « véraison - récolte » en prenant en compte
indépendamment les températures minimales, le bilan hydrique potentiel saisonnier, W de Riou par exeample
(Riou et al., 1994), certains phénoménes de pluie avant récolte notamment (mais en complément du bilan
hydrique que la pluie seule ne peut représenter).

L'éape suivante et la mesure du micro-environnement réd de la vigne, en particulier le
microclimat de la partie aérienne et le pédoclimat. A ce niveau il faut consdérer le rdle déerminant des
technologies viticoles qui ont un réle defiltr eet de régularisation vis avis desflux de I'environnement : mades
d'entretien du sol en interaction avec le choix du porte-greffe, systéme de conduite(densité de plantation, taillg
forme de la végétation).

A titre d'exemple lafigur e 3 présente a partir des travaux de Carbonneau (1980) la forte variation
du microclimat lumineux moyen (en % de la valeur mésoclimatique incidente) des feuilles ou des ggopes
apportée par la sructure végétative ur la base des principaux modéles de systémes de conduite. |l est a nde
gue des conséquences également importantes ont éé observées au niveau du microclimat thermique et del'éat
hydrique des tissus.

La conséquence globale majeure est la modification de la régulation des relations « sour ce-puits »
pour la gestion du carbone et de |'azote dans le systéme de la plante entiere avec des conséquences trées
différenciées sur la maturité du raisin selon le systéme de culture (Carbonneau, 1996). Lafigur e4 représmnteles
tendances de base du bilan de carbone de la vigne. L'importance du systéme de conduite est sur ce plan du
méme ordre que celle du terroir (Carbonneau, 1993 b). Au sein de I'UTV, les technologies viticoles st
désormais recoimues comme un des ééments clés.
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MAITRISE DE LA MATURATION
Il sagit [adubut final del'UTV & du point de rencontre entre Viticulture et Oenologie.

Le probléme de la maltrise de la maturation est extrémement complexe du fait de la quantité
conddérable de substances mises en jeu et de la diversté de leurs évolutions respectives au cours de la
maturation. La recherche de la typicité souhaitée & du meilleur équilibre qualitatif associé, repose donc sur des
choix critiques et instables.

Néanmoins, atitre de rappd et de smplification, il est possible de classer les substances du raisn
en trois groupes :

- substances en accumulation : sucres, potassum, acides aminés, anthocyanes, « néo-tanins » des
peUicules terpénes, norisoprénoides.

- subgtances en dégradation : acides organiques (mahque, tartrique), tanins « herbacés » des
peUicules tanins des pépins, méthoxypyrazines, caroténes.

-substances en complexification : phénomenes de glycosylation, de polymérisation, de
combinaisons (tanins-anthocyanes, tanins - polysaccharides, tanins-proténes).

A titre d'exemple d'un aspect peu pris en compte, vis avis de la maturitéfinale, qui est I'éat du
raidsn au départ de lavéraison, lafigure5illustre dans les pellicules les évolutions des tanins « herbacés » et des
« néo-tanins » e la contribution différente de chague groupe au sock final de tanin selon le systéme de conduite
(Carbonneau, 1990).

Lafigure6 en guise de concluson montre les conséguences sur I'appréciation sensorielle des vins
du systéme de culture et du terrair, déments indissociables de I'optimisation de I'UTV.
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Figure 1. Visualisation théorique des diver ses situations de typicité des produits.
Vin 1 : confusion parti€lle des typicités oii les entités de production dominantes peuvent absorber par leur efa
de masse les autres productions similaires (« phagocytose »)
Vm 2 : typicité parfaitement originale e indépendante.
Vin 3 : typicité partagée avec confusion quasi-totale entre entités d'importance équilibrée.
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Figure 2. Tendances et fluctuations pour les températures moyennes au niveau mondial a partir des années 1850
(Jones, 1988). Source Office Mondial de la M ééorologie (Généve, Suisse).
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Microclimat lumineux (P.A.R.) des systémes de conduite
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Figure 3a. niveau global du couvert
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Figure 3. Influence du systéme de conduite sur le microclimat lumieux moyen, en % de la valeur
mesodlimatique ambiante du flux desradiations actives sur la photosynthése (P.A.R.), d'apres Carbonneau

(1980).
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Figure 4. Influence de la contrainte hydrique sur la tendance de réponse de la photosynthése et de la vigueur
végétative, avec visualisation d'une situation intermédiaire de stress modér € favorable au stockage du carbone
qui peut se concentrer plus ou moins selon la charge enraisins. A noter que le systeme de culture agit
efficacement siu tous ces ééments.
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Figure 5. Evolution destaninstotaux des pellicules (glOOg de baies) de la mi-véraison (jour 1) alamaturité
pour du Cabemet franc en 1988 dansun terrair argilocalcaire deI'AOC « Montagne St Emilion ». L'essai porte
aur le systéme traditionnel de I' Appellation en comparaison de la Lyre ouverte. A noter le niveau final attent per

les 2 systémes avec un stock nettement plus élevé pour la vigne traditionnelle a la véraison. Les fléches
descendantes illustrent la dégradation des « tanins herbacés » présents ala véraison ; lesfléches montantes la
synthése des « néo-tanins ». Le systéme Lyre ouverte présente par rapport au traditionnel un rapport plus devé
entre « néotanins » & « tanins herbacés », ce qui pourrait expliquer sa notation plus favorable de qualité des
tanins lors de la dégustation desvins.
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Figure 6. Analyse factorielle discriminante sur les vins de Merlot et de Cabemet-Sauvignon en 1985 dans deux
terrous extr émes (graves de plateau, sable limoneux profond) du domaine INRA du Grand Parc en AOC
« Premiéres Cotes de Bordeaux ».
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